Zapytania ofertowe o dostawę produktów żywnościowych do Szkoły Podstawowej  Nr 24 z Oddziałami Dwujęzycznymi im. 2 Korpusu PSZ na Zachodzie w Białymstoku
w roku szkolnym 2026/2027

                          Załącznik nr 4
Do zapytania o cenę na dostawę 
mięso wieprzowe i wołowe, wędliny do 
Szkoły Podstawowej nr24 w Białymstoku                                       
…………………………….
Pieczęć firmowa Dostawcy


Formularz ofertowy na mięso wieprzowe i wołowe, wędliny z dowozem własnym transportem
w roku 2026/2027 do Szkoły Podstawowej nr 24 w Białymstoku

Oferuję realizację zamówienia zgodnie z poniższymi cenami:
	Lp.
	nazwa
	jednostka miary
	
	wartość brutto

	1.
	Schab wieprzowy B/K
	kg
	świeże mięso wieprzowe bez kości, o charakterystycznej barwie i zapachu właściwym dla świeżego mięsa, bez oznak zepsucia, z wyraźnie oznaczoną datą przydatności do spożycia. Produkt zgodny z obowiązującymi wymaganiami sanitarnymi i weterynaryjnymi, dostarczany w warunkach chłodniczych.
	

	2.
	Polędwiczki wieprzowe
	kg
	świeże mięso wieprzowe, bez kości, o delikatnej strukturze, charakterystycznej barwie i zapachu właściwym dla świeżego mięsa, bez oznak zepsucia z wyraźnie oznaczoną datą przydatności do spożycia. Produkt zgodny z obowiązującymi wymaganiami sanitarnymi i weterynaryjnymi, dostarczany w warunkach chłodniczych.
	

	3.
	Łopatka wieprzowa B/K mielona
	kg
	świeże mięso wieprzowe z łopatki, mielone, o jednolitej strukturze, charakterystycznej barwie i zapachu właściwym dla świeżego mięsa, bez oznak zepsucia z wyraźnie oznaczoną datą przydatności do spożycia. Produkt zgodny z obowiązującymi wymaganiami sanitarnymi i weterynaryjnymi, dostarczany w warunkach chłodniczych.
	

	4.
	Karkówka wieprzowa B/K
	kg
	świeże mięso wieprzowe bez kości, o charakterystycznej barwie i zapachu właściwym dla świeżego mięsa, bez oznak zepsucia z wyraźnie oznaczoną datą przydatności do spożycia. Produkt zgodny z obowiązującymi wymaganiami sanitarnymi i weterynaryjnymi, dostarczany w warunkach chłodniczych.
	

	5.
	Mięso wołowe II (mielone)
	kg
	świeże mięso wieprzowe bez kości, o charakterystycznej barwie i zapachu właściwym dla świeżego mięsa, bez oznak zepsucia, z wyraźnie oznaczoną datą przydatności do spożycia. Produkt zgodny z obowiązującymi wymaganiami sanitarnymi i weterynaryjnymi, dostarczany w warunkach chłodniczych.
	

	6.
	Wołowina tatarowa
	kg
	świeże mięso wołowe bez kości, o charakterystycznej barwie i zapachu właściwym dla świeżego mięsa, bez oznak zepsucia, z wyraźnie oznaczoną datą przydatności do spożycia. Produkt zgodny z obowiązującymi wymaganiami sanitarnymi i weterynaryjnymi, dostarczany w warunkach chłodniczych.
	

	7.
	Kiełbasa biała surowa wieprzowa
	kg
	produkt wieprzowy surowy, w osłonce naturalnej lub jelitowej, bez sztucznych barwników, o zawartości soli nie większej niż 1 g/100 g, bez oznak zepsucia , z wyraźnie oznaczoną datą przydatności do spożycia. Produkt zgodny z obowiązującymi wymaganiami sanitarnymi i weterynaryjnymi, dostarczany w warunkach chłodniczych.
	

	8.
	Boczek wędzony
	kg
	produkt wieprzowy wędzony, bez skóry i żeberek, o charakterystycznym smaku i zapachu, bez oznak zepsucia  z wyraźnie oznaczoną datą przydatności do spożycia. Produkt zgodny z obowiązującymi wymaganiami sanitarnymi i weterynaryjnymi, dostarczany w warunkach chłodniczych.
	

	9.
	Żeberka wędzone
	kg
	produkt wieprzowy wędzony o charakterystycznym smaku i zapachu, bez oznak zepsucia  z wyraźnie oznaczoną datą przydatności do spożycia. Produkt zgodny z obowiązującymi wymaganiami sanitarnymi i weterynaryjnymi, dostarczany w warunkach chłodniczych.
	










………………………………………					       …………………………………………………
(miejscowość , data)                                                                                   (podpis i pieczęć przedstawiciela)
Szkoła Podstawowa nr 24 z Oddziałami Dwujęzycznymi im. 2 Korpusu PSZ na Zachodzie w Białymstoku, ul. Antoniuk Fabryczny 5/7, 15-762 Białystok
